CHATEAU

A Kl — 05.04.25

BRUNCH MENU

STUDENY PREDKRM

Hovézi carpaccio s bazalkovym pestem, parmazanem a rukolou

Pastika z kachnich jater a foie gras, s hrusku v cognaku s brusinkami

Hraskova panna cotta s marinovanou musli sv. Jakuba

Losos marinovany v pastisu s citrusovym gelem a toustem

Tartar z pec¢enych krevet s okurkou v kopru a ¢esnekovou majonézou

Salat z hovéziho masa (rypdk) v balsamicovém nalevu s Salotkou a mrkvovou slamou

Teleci parizsky salat se seminkovym chlebem, flambovanym ¢esnekem a smazenymi kapary

Smazené stripsy z marinované veprové panenky s bbg omackou a bramborovymi chipsy

SALATY

Caesar salat s kufecim masem, slaninou a parmazanem
Spiz z baby mozzarelly a cherry tomat s bazalkovym pestem

Péna z koziho syra s ¢ervenou fepou a pistaciemi

TEPLY SORTIMENT

Steakova stage

se Séfkucharem Jakubem Novakem

PRILOHY

Kufeci supreme

Veprova pluma . . .
P P Grenaille pe¢ena v pancetté

3 hovézi steak be .
y Lanyzové rizoto

Pepfovka, lanyZovka, foie gras Grilovana zelenina

Cesnekovy dip, avokadovy dip Mrkvove noky
Jasminova ryze

DEZERTY Ragu z kachnich prsou

Teleci mini karbanatky

Sacher dort Trhané kufeci maso pecené v listovém tésté
Boruvkovy chessecake Steaky z lososa
Jahodové fezy Grilované krevety

Cena: 1490 K¢ / os.



